
Willkommen bei FlorBee: eine 

Hobbyimkerei in Gänserndorf.  

Mehr auf www.florbee.at

I M K E R E I  N I C K M A N N - S T Ö G E R  
Weikendorferstrasse 26, 2230 Gänserndorf
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KLASSIKER

Wald-  Wiesenhonig in 250g / 500g Gläsern

Cremiger Wald- Wiesenhonig in 250g / 500g Gläsern

Wabenhonig im Glas / 430g Gläsern

FLORIAN'S BEE’S

1912 begannen unsere Urgroßeltern Marie und Florian 
Stöger sich in der Weikendorfer Str. 26 ein Heim zu 
bauen und sich niederzulassen. Marie war die Tochter 
eines Bauern aus Gänserndorf, Ihre Eltern hatten einen 
Bauernhof auf der Hauptstraße, dort wo heute die 
Bezirksbauernkammer steht. Florian war ein Sohn eines 
Weinbauers in Stratzing bei Krems und arbeitete bei den 
K. u K. Straßenbahnen in Wien.

Da meine Urgroßeltern aus einem Bauernhaus 
stammten, war es klar, dass es auch im neuen Haus in der 
Weikendorfer Str. 26 einige Tiere geben würde. Also 
wurden Schweine, Ziegen, Hühner gekauft. Ein großer 
Teil des Grundstückes wurde dann natürlich auch für den 
Anbau von Obst und Gemüse verwendet. Meine 
Urgroßeltern hatten fast alles um sich selbst zu ernähren.  

Es fehlte nur mehr Honig und aus diesem Grund begann 
mein Urgroßvater Florian im eigenen Garten ein 
Bienenhaus zu bauen, welches er nach und nach mit 
Bienenvölkern bestückte. Auf dem Foto, welches 
eigentlich ein Glasdia ist, sieht man Florian vor seinem 
Bienenhaus. Das Glasdias diente zu Werbezwecken, da 
mein Urgroßvater auch in einem Kino arbeitete und 
dann ab und an das Glasdias als Werbung zwischen den 
Filmen im Kino zeigte.

Ich bin ein Naturprodukt und kein industrieller Honig, 

daher werde ich nach einiger Zeit fest „und das ist gut“ denn 

ich habe noch all meine Enzyme und mir blieb die 

Ultrafiltrierung - in Gegensatz zu meinen industrieller 

Kollegen - erspart. Dadurch schmeckst du die Energie der 

Natur mit all ihren herrlichen Facetten.  

Herzlichen DANK dass du mich in meiner Natur 

unterstützt! 

http://www.florbee.at


CHILIGER FLORIAN: 

Unser Urgroßvater Florian war ein sehr 
ausgeglichener und entspannter Mann. Heute 
würde man sagen, er war gechillt. Daher haben 
wir diesen Honig mit Chili nach ihm benannt . 
Unser Cremehonig Chiliger Florian ist aber 
genau das Gegenteil, er weckt die 
Geschmackssinne. Chili verleiht diesem Honig 
eine feurige, aber angenehme Schärfe. Unser 
Chili-Honig kann auch zum Grillen verwendet 
werden, indem man etwas davon in die 
Grillmarinade gibt: Umgangssprachlich auch 
„Einpatzen“ genannt. Unser Chili-Honig kann in 
zwei Varianten erworben werden, Chili 
Habanero scharf und  Chili Chipote 
Jalapeno rauchig, beide haben eine gute 
Schärfe, also nichts für schwache 
Geschmacksknopsen! 

Wir sind in 250g Gläsern zu erwerben.  

H O N I G  M I T  G E S C H M AC K

Wir sind in flüssiger oder in cremiger Konsistenz zu haben, wir sind auch in verschieden 
Geschmacksrichtungen erhältlich. Mehr auf www.florbee.at

ZIMTIGER ANDREAS:  

wird mit Zimt verrührt und kann vielseitig verwendet werden. Auf einem Brot, im Porridge, im Grieskoch 
oder in warmer Milch: er verleiht den Speisen einen süßlich zimtigen Geschmack. Zimt bzw. seine 
Inhaltsstoffe haben mehrere positiven Auswirkungen auf den Körper,. Er wirkt u. A. appetitanregend, 
unterstützt die Darmtätigkeiten, wirkt entzündungshemmend, antidiabetisch, antioxidativ.  Andreas wuchs 
in der Steiermark auf und es gab oft Grieskoch mit Zimt, welchen er in der kalten Jahreszeit am liebsten 
auf der Ofenbank verschlungen hat.

LEBKUCHEN MARIE:   

benannt nach unserer Urgroßmutter Marie, sollte in keiner Küche fehlen. Er wird mit einer 
Vielzahl an Gewürzen wie Zimt, Fenchel, Anis, Koriander, Ingwer, Nelken, Sternanis, Piment, 
Muskat und Kardamon verrührt. Ob zum Frühstück am Brot, im warmen Frühstücks-Porridge 
oder beim Backen in der Weihnachtszeit. Ein Löffel davon in warmer Milch verrührt lässt einen 
sofort an die besinnliche Weihnachtszeit denken und wärmt das Gemüt. Mein Vater erinnert 
sich gerne an Weihnachten in seiner Kindheit, da hat seine Urli immer Lebkuchen gebacken. 
Ein Löffel unserer Lebkuchen Marie weckt Kindheitserinnerungen.

KURKUMA TILLIE:   

Kurkuma, auch Gelbwurz genannt ist seit Jahrtausenden in der ayurvedischen Medizin 
bekannt und hilft bei Problemen im Margen-Darm-Bereich , es ist sehr vielseitig einsetzbar. 
Andis Oma Ottilie hat Kurkuma schon in verschiedensten Formen verwendet. Wir sind 
Kurkuma immer wieder auf unseren Reisen durch Südostasien begegnet und haben es in 
unseren Haushalt aufgenommen. Kurkuma ist auch Bestandteil der „goldenen Milch“, welche 
morgens oder abends gerne getrunken werden kann und sehr positive Wirkungen auf den 
Körper hat. 

Zimtiger Andreas 200g

Lebkuchen Marie 200g

Kurkuma Tillie 200g



H O N I G  M I T  G E S C H M AC K

Wir sind in flüssiger oder in cremiger Konsistenz zu haben, wir sind auch in verschieden 
Geschmacksrichtungen erhältlich. Mehr auf www.florbee.at

LEO’S APFELSTRUDEL:  

Unser Cremehonig Leo‘s Apfelstrudel wird mit einer Mischung aus Zimt, Kardamon, Vanille, Ingwer, Piment 
und Nelken verrührt. Auf die Frühstückssemmel aufgetragen, im Müsli oder auch im Grieskoch entfaltet 
sich der volle Apfelstrudel -Geschmack im Mund.  Mein Papa kam oft von der Schule heim und es roch im 
ganzen Haus nach Apfelstrudel, seine Mama hatte wieder mal ein ganzes Backblech mit Apfelstrudel 
gezaubert.

ROTE RESI:   

Meine Mama hieß Theresia und gerufen wurde sie Resi. Einer ihrer Lieblingssalate war der 
Rote Rübensalat. Daher war unsere Idee einen Honig mit diesem Geschmack zu machen und 
siehe da, es gelang uns. Aufgrund ihres hohen Vitamin B-, Kalium-, Eisen- und vor allem 
Folsäuregehalt ist die Rote Rübe ein wertvolles Gemüse. Unsere Rote Resi hat den typischen 
Roten Rüben-Geschmack und passt sehr gut zu einer Käseplatte aber auch auf einem 
Butterbrot kommt der Geschmack gut zur Geltung. Der leicht erdige Geschmack der Roten 
Rübe und die Süße unseres Honigs passen perfekt zusammen und ergeben ein einzigartiges 
Geschmackserlebnis.

WOA‘MA MARTIN:  

Da noch keiner unserer Honige nach unserem Martin benannt wurde, ist es genau dieser 
Spezial-Honig, der seinem Namen alle Ehre macht. Wir waren in der Vergangenheit viel auf 
Reisen, unter anderem auch 4 Monate in Kolumbien, wo auch Kakao angebaut wird. Also 
„woa’ma“ auch zu Besuch auf einer Kakao-Plantage. Wir nahmen Kakao-Pulver und mischten 
es mit unserem Honig und heraus kam ein Honig, der perfekt in die warme (ugs.: woame) 
Milch passt. Kakao-Pulver hat durchaus einen bitteren Geschmack und passt perfekt zur Süße 
unseres Honigs. Ein oder zwei Teelöffel unseres woa’man Martins in heißer Milch verrührt 
ergeben einen heißen Kakao, der gerade in der kalten Jahreszeit wärmt und einem ein 
gemütliches und angenehmes Gefühl verleiht.

Leos Apfelstrudel 200g

Rote Resi 200g *Symbolfoto

Woa’ma Martin 200g

WEIHNACHTSEDITION: 

Unsere weihnachtliche Edition ist in zwei 
Geschmacksrichtungen erhältlich, eine davon ist die 
Lebkuchen Marie, die andere der Spekulatius Paul. 
Beide werden mit einer weihnachtlichen Verpackung 
geliefert. Unsere Etiketten können auch personalisiert 
werden falls erwünscht auch gern mit einer 
persönlichen Note. 

Spezial Weihnachtsedition mit deiner persönlichen 
Note ab 10 Gläser möglich. Siehe Symbolfoto 

Erhältlich in 70g und 200g  Gläsern

Weihnachtsedition



PREISLISTE 2024

Produkt Preis Artikelnummer.

1 Wald- und Wiesenhonig — 250g € 5,90 1040

2 Wald- und Wiesenhonig — 500g € 9,00 1030

3 Cremiger Wald- und Wiesenhonig — 250g € 5,90 1031

4 Cremiger Wald- und Wiesenhonig — 500g € 10,00 1041

5 Waben Honig im Glas — 430g € 12,00 1032

6 Weihnachtsedition Wald- und Wiesenhonig mit Lebkuchen - 70g / Lebkuchen Marie € 6,50 1057

7 Weihnachtsedition Wald- und Wiesenhonig mit Spekulatius — 70g / Spekulatius Paul € 6,50 1057

8 Weihnachtsedition Wald- und Wiesenhonig mit Lebkuchen Marie und Spekulatius — je 70g € 9,90

9 Weihnachtsedition Wald- und Wiesenhonig mit Spekulatius — 200g / Spekulatius Paul € 14,50 1057

10 Weihnachtsedition Wald- und Wiesenhonig mit Lebkuchen — 200g / Lebkuchen Marie € 14,50 1057

11 Weihnachtsedition Wald- und Wiesenhonig mit Lebkuchen Marie und Spekulatius Paul — je 200g € 19,90

12 Cremiger Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 200g / Zimtiger Andreas € 7,50 1061

13 Cremiger Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 200g / Lebkuchen Marie € 7,50 1062

14 Cremiger Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 200g / Leos Apfelstrudel € 7,50 1063

15 Cremiger Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 200g / Kurkuma Tillie € 7,50 1064

16 Cremiger Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 200g / Rote Resie € 7,50 1065

17 Cremiger Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 200g / Woa’ma Martin € 7,50 1066

18 Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 250g / Chili Chipotle Jalapeno rauchig € 7,50 1071

19 Wald- und Wiesenhonig mit Geschmack — 250g / Chili Habanero scharf € 7,50 1072

Ab Oktober und 

nur saisonal 

bestellbar für 

Weihnachten. 

Ende Oktober 

wird 

ausgeliefert!


